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IOLZKIRCHNER MERK

Eine rollende Legende in Blau

Ein ehemaliger TEE-Zug wurde zum Menii-Restaurant umfunktioniert - Ab Mai wird in Holzkirchen aufgetischt

VON ANDREAS HOGER

Holzkirchen - Eisenbahn-
freunde und Gourmets kon-
nen gemeinsam mit der Zun-
ge schnalzen: Majestétisch
rollte gestern einer der legen-
dérsten Ziige Deutschlands in
den - Holzkirchner Bahnhof
ein. Der ,Trans Europ Ex-

press“ (TEE) gilt als
Flaggschiff des deutschen
Wirtschaftswunders.  Seine

eleganten Formen stammen
aus einer Zeit, als Ziige noch
ein Kulturgut darstellten.
Acht dieser Schienen-Legen-
den flitzten einst fiir die Deut-
sche Bahn iiber den ganzen
Kontinent. Eine davon wurde
aufwindig renoviert und
dient heute als auRergewdhn-
liches Menii-Restaurant. Bis
Ende August wird der ,Blue
Star Train“, wie er heute
heildt, in Holzkirchen Station
machen. ,Wir wollen hier ku-
linarische Akzente setzen“,
sagt Kiichenchef Jiirgen Drex-
ler. i

Genau 204 Meter misst der
edle Zug. ,,Damit sind wir das
langste Restaurant der Welt",
betont Drexler. Vor 51 Jahren
wurde die TEE-Garnitur in
Dienst gestellt. ,Technisch
war dieser Zug seiner Zeit
weit voraus®, erklart Drexler,
»€r galt als Symbol fiir Fort-

schritt, Geschwindigkeit und
Luxus.“ Die TEE-Garnitur
wurde spéter als Intercity ein-
gesetzt und fiir luxurise
Schienenkreuzfahrten.

Die ,Eisenbahn- und Son-

e

derwagen-Betriebsgesell-

schaft“ (ESG) entdeckte das
in die Jahre gekommene Ju-
wel schlieRlich 2004 im Tes-
sin. ,,Im Herbst 2005 haben
wir den Zug gekauft und mit

b

Das ldngste Restaurant der Welt: Der ,Blue Star Train”, ein ehemaliger Trans Europ Express (TEE), rollte gestern in H:olz—
kirchen auf Gleis 17 ein. Kiichenchef Jirgen Drexler will ab 3. Mai seinen Gasten auftischen. -

viel Liebe restauriert, sagt

ESG-Geschiftsfiihrer Drex-
ler. Damals entstand die Ge-
schéftsidee, das besondere
Ambiente mit einem ambitio-
nierten Restaurant-Konzept
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zu kombinieren. Da der Na-
me , TEE“ geschiitzt ist, war
schnell der ,Blue Star Train“
geboren.

Im Jahr 2006 kamen die
ersten Giéste. Das rollende

‘tafelten,

Restaurant stand bereits in
Augsburg, Fiirstenfeldbruck
und Moosach. Als dort jiingst
einige. Verantwortliche der
Bayerischen Oberlandbhan
,haben wir recht
schnell Nédgel mit Kopfen ge-
macht“, sagt Drexler. Die
BOB stellte den kulinari-
schen Kollegen ihr Gleis 17
zur Verfiigung.

Selber fahren kann die Le-
gende nicht mehr. Eine Lok
musste den ,Blue Star Train“
nach Holzkirchen ziehen.
,Wenn der Zug auch fahren
konnte, das wére ein Traum,
sagt Drexler, ,,aber das wiirde
Millionen kosten.*

Eingerichtet ist das Restau-
rant, das ab 3. Mai geoffnet
ist, ganz im Stil der mondi-
nen 50er Jahre. In acht Wa-
gons stehen 155 Plitze zur
Verfiigung. Ein bis zu 22-kop-
figes Kiichenteam bereitet alle
Gerichte frisch an Bord zu.
Auch ein Tagungsbereich
oder eine lange Tafel ist ver-
fiigbar. Serviert werden Me-
niis mit drei bis sechs Gén-
gen. Wer Interesse hat, muss
Pldtze reservieren.

Weitere Informationen

uber den ,Blue Star Train”
sowie Reservierungsmoglich-
keiten gibt es im Internet un-
ter www. blue-star-train.de.



